


Pataclette® ist ein beliebtes Produkt, von dem in der Schweiz und im
Ausland bereits über 7 Millionen Stück verkauft wurden. Es ist bei
Manor, Migros, Coop, in Schweizer Botschaften, bei den grössten
Schweizer Distributoren, im Hotellerie/Gastro-Markt sowie an vielen
anderen Orten erhältlich.

Mit der neuen Generation von Pataclette® beginnt ein neues Kapitel der
Erfolgsgeschichte. Die neue, noch raffiniertere Version behält die DNA
des ursprünglichen Produkts bei.
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NEUER PROZESS



DIE PRODUKTVORTEILE



DIE VORTEILE





+ schmackhafter
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MARKETINGSTRATEGIE / PRODUKTLANCIERUNG





VERPACKUNG UND MATERIAL



PALETTIERUNG FÜR EINZELHANDEL UND 
HOTELLERIE/GASTRONOMIE SCHWEIZER MARKT



Unsere brandneue, 900 m² grosse Fabrik in Eclépens im Kanton Waadt 
erfüllt höchste Anforderungen in Bezug auf  Zertifizierungen und 
Produktionstechniken.

NEUE PRODUKTIONSSTÄTTE




